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DOTIAMO GLI  STUDENTI  DI  STRUMENTI  ATT I  A:

CONSERVARE
ESSICCARE
PASTORIZZARE
ABBATTERE
CONFEZIONARE
TRATTARE LA PASTA FRESCA

STRUMENTI
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COMPETENZE MODULI
TECNICI

CORSO PASTA
UNIVERS ITY

Sveliamo le tecniche migliori  per la
produzione di :

Paste convenzionali ,  r ipiene e non
Paste special i  e prodotti  gourmet
Sughi,  e pesti  gourmet
Piatti  pronti  per asporto o
somministrazione

OBIETTIVO PRIMARIO DEL
CORSO È QUELLO DI
ARRICCHIRE LA FORMAZIONE
DI PASTAI,
IMPRENDITORI E CHEF CHE
DESIDERANO APPROFONDIRE
LE PROPRIE COMPETENZE NEL
SETTORE DELLA PASTA,
ATTRAVERSO LE SUE VARIE
DECLINAZIONI

ARSETLABOR.UNIVERSITY Per info Scrivici! info@arsetlabor.university

FORMIAMO COMPETENZE PER LA PRODUZIONE
DI:

PASTA FRESCA
PASTA SECCA
PASTA ARTIGIANALE
RIP IENI  GOURMET
PASTE GLUTEN FREE E B IO


